Pardo ESPECIFICACIONES

ARDO FOODS SLU

FRESAS 25-35 mm (10x1 kg)

N° de Especificacion 190700
Fecha 12 Edicion 14/09/2017
Fecha Revision
Revision N° 01

DESCRIPCION GENERAL

Fresas Krageria x ananassa) procedentes de materia prima fresca, limpia yashas frutos
se reciben en su punto 6ptimo de maduracién ydilste otras partes de la planta, se
seleccionan y ultracongelan individualmente.

El producto ultracongelado se envasa en bolsaskdeglle se codifican, pasan por un
controlador de pesos y un detector de metalesnfime@acion, se meten en cajas, se paletizan
y almacenan a - 18 °C o temperaturas inferiores.

T2 DE ALMACENAMIENTO Y ENTREGA

El producto esta congelado a temperaturas de -18& it@eriores.

PESO NETO

Peso nominal: 1 kg

Error tolerable por defecto 1: 15 g

Error tolerable por defecto 2: 30 g

Valor medio/ lote> 2,5 kg

Por debajo de TU1: Segun cuadro 2 del articuldél Real Decreto 1801/2008.
Por debajo de TU2: 0%

ENVASE/ EMBALAJE

Bolsa de polietileno.
Caja de carton.

Bolsas / caja 10
Cajas/ capa 9
Capas/ palet 8

CARACTERISTICAS FiSICAS

Tamano
25-35 mm

Definicion de Defectos

a) Materia Extrafia insectos, madera, vidrio, piedras, cuerpos lcetl.....
y materia vegetal dafina.
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b) Materia Vegetal Extrafia Impropieualquier materia vegetal inocuo que no deriviade

c) Materia Vegetal Extrafia

d) Piezas inmaduras

e) Defecto mayor

f) Defecto menar

g) Dafiados

h) Malformadas
i) Caliz / tallos
J) Tamafio

Tolerancia de Defectos.

planta de fresa.

cualquier materia vegetal inocuo derivado dgldata de
fresa.

piezas con mas del 25% de superficie blancadeve
debido a la inmadurez del fruto.

descoloridas o0 con manchas oscuras consecudmcia
dafnos en el fruto en un area > 6 mm.

descoloridas 0 con manchas oscuras consecudmcia
dafnos en el fruto en un area entre 2- 6 mm. Loeglan
menores de 2 mm deben ser ignorados.

piezas rotas, aplastadas o con malformaciosesivhente
destacadas.

notablemente malformadas por causas naturales.
céliz o tallos que han quedado unidos a la baya.
25-35 mm

1.000 g de muestra deberan tener como maximo:

a) Materia Extrafia:

Ausencia.

b) Materia Veg. Extrafia Impropia: Ausencia.

c) Materia Vegetal Extrafa:
d) Piezas inmaduras:

e) Defecto mayor:

f) Defecto menor:

g) Dafadas:

h) Malformadas:

i) Cdliz /Tallos:

J) Tamano:

CALIDAD ORGANOLEPTICA

1 pieza.
10 piezas.
2 piezas.
8 piezas.
2 piezas.
2 piezas.
4 piezas.
min. 900 g.

- Sabor y olor: Caracteristico de las fresas dioEs ni olores extrafos.

- Textura: Firme pero tierna y jugosa.

- Color: Rosa tipico de las fresas.

INFORMACION NUTRICIONAL

Valor medio en 100 g de producto congelado:

Energia:
Proteinas:
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Hidratos de carbono: 7,49

de los cuales azUlcares: 7,449
Grasas: 0,19

de las cuales saturadas: trazas
Fibra: 129
Sal: 0,003 g

NORMAS BACTERIOLOGICAS

Objetivo (ufc) Maximo (ufc)
Recuento total 100.000/g 1.000.000/g
Enterobacteriaceae 1.000/g 10.000/g
E. coli 10/g 100/g
Staphylococcus aureus 10/g 100/g
Listeria monocytogenes 10/g 100/g
Salmonella (25 g) Ausencia Ausencia

DECLARACION DE ALERGENOS

Contenido| Posibilidad de | Alérgenos presentes gn:
en el |encontrar trazas (dar detalles de dond
producto | en el producto esté localizado)

Alérgenos incluidos en el ANEXO llla de la
directiva 2000/13/EC y sus modificaciones

11

SI | NO Sl

=z
O

Cereales que contengan gluten y productas

derivados X

Altramuces y derivados X

Crustaceos y productos a base de crustaceos X

Moluscos y derivados X

Huevos y productos a base de huevos X

Pescado y productos a base de pescados X

Cacahuetes y productos a base de cacahulietes X

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados

Frutos de céscara y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

X[ X X| X| X| X| X| X| X| X| X| X| X

X[ X X| X| X| X

Granos de sésamo y productos a base de
granos de sésamo

222190 Fresas (10x1 kggcx Pagina 3 de 4



Anhidrido sulfuroso y sulfitos X X
> 10 mg/kg 6 10 mg/l expresado como SO2

Nota: En caso de requerirse, esta disponibletla AEBA completa.

RESIDUOS DE PESTICIDAS Y OTROS CONTAMINATES

El producto cumple con la ultima legislacion dé&J& referente a contaminantes,
Reglamento1881/2006 y sus actualizaciones, asi tao® residuos maximos de pesticidas,
Reglamento 396/2005 y sus actualizaciones.

DECLARACION DE NO-OMG

Ardo declara que ninguno de sus productos, prodacehvasados, distribuidos ni vendidos
estan modificados genéticamente. El producto ndexmmningin organismo modificado
genéticamente. Tampoco se ha utilizado biotecnaldgiante la produccion.

El producto cumple con la Reglamento CE n° 182%82300830/2003.

DECLARACION DE NO IRRADIADOS

Ardo declara que ninguno de sus productos, prodaciehvasados, distribuidos ni vendidos
contiene ingredientes producidos, directa o intémeente, con la ayuda de técnicas de
radiaciones ionizantes segun Directivas 1999/2/QB99/3/CE y sus actualizaciones.

MARCADO DEL EMBALAJE

El producto se presenta en cajas industriales masca menos, con lo siguiente:

* Nombre del producto
* Peso neto
e Lote: XXADDD, donde:

XX Fabrica y linea

A Indica el ultimo digito del afio de produccion

DDD Dia del afio

Vida atil:  Consumir preferentemente antes del fin de: MAAA

MM= Mes AAAA= Afo
La fecha de consumo preferente son 30 meses agait fecha de envasado.

Aprobado por: Juan Luis Reyes
DPTO. DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
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